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www.gemueseabo.com

Sommerliche  
Hüttenkäse Stulle

Zubereitung:

Tomaten waschen und vierteln. Öl in einer Pfanne erhitzen, To-
maten und Knoblauch zugeben und mit Salz und etwas Zucker 
würzen. Die Tomaten bei mittlerer Hitze 5-6 Minuten braten, 
zum Schluss mit einer Gabel leicht zerquetschen. Die Brot-
scheiben toasten, den Hüttenkäse darauf verteilen und mit 
Pfeffer und Zitronenschale bestreuen. Die heißen Tomaten auf 
den Broten verteilen, etwas Sud aus der Pfanne darüber träu-
feln, mit Basilikum bestreuen und sofort servieren.

Für 2 Portionen:
· 250 g Tomaten				 
· 1-2 Knoblauchzehen			 
· 3-4 Scheiben Brot			 
· 1 veganer Hüttenkäse			 
· 1 TL Zitronenabrieb			 
· 2 EL Basilikum

Für 4 Portionen:		
· 500 g Tomaten				 
· 3-4 Knoblauchzehen			 
· 7-8 Scheiben Brot			 
· 2 veganer Hüttenkäse			 
· 2 TL Zitronenabrieb			 
· 4 EL Basilikum

Eigener Vorrat
· Salz, Pfeffer
· 2 EL Olivenöl


